
MENU 5 JOURS

Menus du 20 février 2023 au 26 février 2023

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Taboule orientale au raisin Entree chaude Assiette de jambon sec Salade de riz Crudite varie

Macedoine de legume Salade d endive fraiche Salade verte et croutons Pate croute richelieu Terrine de legumes
Assiette de sardine Chou rouge frais Rillette de porc
Raviolis au boeuf Crepe au fromage Roti de porc au jus Sauté de dinde curry et coco Filet de colin tex mex

Paupiette de veau aux petits
oignons

Courgette farcie vegetarienne Dos de colin msc a l aneth Palette de porc a la diable Cuisse de pintade au miel maison

Printaniere de legumes Rattaouille Gratin dauphinois maison Riz pilaf Pomme de terre vapeur au beurre
persille

Chou romanesco a l echalote Poelee de legumes varie Brocolis a la creme Endives braisees
Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre

Brie Coulommier Soumaintrain Epoisse
Langres Munster Saint florentin
Compote Fruit de saison Dessert du jour Dessert du jour Fruit de saison

Pain Pain Pain Pain Pain



MENU 5 JOURS

Menus du 20 février 2023 au 26 février 2023

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Dîner Dîner Dîner Dîner Dîner
Pate croute richelieu Assiette surimi oeuf dur Carottes rape au citron Jambon blanc

Emince de dinde a la creme maison Escalope de porc marine Pizza au fromage Wings poulet
Gratin de choux fleurs maison Duo de haricots Salade verte Pommes wedges

Brie Yaourt nature sucre Soumaintrain Yaourt nature sucre
Coupelle salade de fruits Tarte aux pommes Fruit de saison Danette liegeoise

Pain Pain Pain Pain


