MENU SELF 5 JOURS

MENUS DU 01 AVRIL 2024 AU 07 AVRIL 2024

LUNDI MARDI MERCREDI

Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Paté en crodte Richelieu Choux fleurs vinaigrette

ASSIETTE DE ROSETTE CORNICHONS Salade composée
BAR A CRUDITES
STEAK HACHE A L ECHALOTE PARMENTIER DE POISSONS
QUENELLE DE BROCHET SAUCE ENDIVES AU JAMBON
AURORE

PRINTANIERE DE LEGUMES

COEUR DE CELERI GRATINE

Yaourt nature BIO Yaourt nature BIO

Fromages variés

FRUIT DE SAISON DESSERT DU JOUR

JEUDI

Déjeuner
ENTREE CHAUDE

OEUF DUR MAYONNAISE

Eufs, oeufs liquides et produits dérivés

BAR A CRUDITES
SAUTE DE PORC IGP A L'ESTRAGON
Poisson frais du jour
HARICOTS VERTS PERSILLES

FLAGEOLETS A L AIL

Yaourt nature BIO

Fromages variés

BEIGNET AU POMME OU CHOCOLAT

RECION
BEOURCOCNE
FRANCHE

COMTE
VENDREDI

Déjeuner
SALADE DE RIZ

(Eufs, oeufs liquides et produits dérivés

BAR A CRUDITES

FISH AND CHIPS
ANDOUILLETTE A LA MOUTARDE
ANCIENNE
FRITES
TOMATE A LA PROVENCALE
Yaourt nature BIO

Fromages variés

FRUIT DE SAISON



MENU SELF 5 JOURS

MENUS DU 01 AVRIL 2024 AU 07 AVRIL 2024

LUNDI MARDI

Diner Diner
CONCOMBRE A LA CREME

CHIPOLATAS
POELEE RUSTIQUE
Yaourt nature BIO

Fromages variés

MOUSSE AU CHOCOLAT

MERCREDI

Diner

SALADE DE POMME DE TERRE
MAISON

Eufs, oeufs liquides et produits dérivés

BRUSCHETTA MAISON
SALADE VERTE
Yaourt nature BIO
Fromages variés

FROMAGE BLANC AUX FRUITS

JEUDI

Diner
JAMBON BLANC

GNOCCHIS SAUCE FROMAGERE

Yaourt nature BIO
Fromages variés

FRUIT DE SAISON

RECION
BEOURCOCNE
FRANCHE

COMTE

VENDREDI
Diner



